Colomé Torrontés Estate 2022

Bodega Colomé

DECANTER

Valles Calchaquies, Los Molinos, Salta

100% Torrontés

13°GL | Aclcar Res:g/l| Acidez:g/1

3 meses em inox
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Cor dourada brilhante. Muito perfumado, com notas
de jasmim, flor de laranjeira, frutas citricas e
ervas frescas. Na boca é estruturado, com belo
frescor malico, longo final. Espetacular Torrontés!
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i Curry cremoso de frutos do mar com arroz Jjasmim;

i—" classico tempura de legumes e frutos do mar com
caldo dashi; cozinha chinesa de pescados; guacamole
com nachos.

_& servir a 8°C

Outras informacoes

Produtor: Fundada em 1831, a Colomé é a mais antiga vinicola da Argentina em
operagdo ininterrupta, com algumas videiras pré-filoxéricas de Malbec e Cabernet
plantadas em 1854. Os vinhedos sdo os mais altos do mundo, chegando a 3111 metros
acima do nivel do mar. Adepta a principios biodindmicos, ndo wutiliza produtos
sintéticos, e a fermentacdo é feita com leveduras espontdneas. Os vinhos
impressionam pela dramdtica concentracdo de sabor, equilibrada pela acidez vibrante
da altitude, e sé&o fidedignas expressdes do terroir extremo de Salta. Em recente
ranking dos 25 melhores Malbecs argentinos, na revista Decanter, a Colomé possui 3
vinhos listados, incluindo o primeiro lugar. A bodega também abriga o Museu James
Turrel.

Clima: Continental moderadamente quente, desértico de altitude, com precipitacéo
abaixo de 120 mm/ano. Grande insolacdo e amplitude térmica.

Solo: Solos aluviais, profundos, arenosos e pedregosos. Baixo teor de nitrogénio e
alta concentracdo de potdssio e outros minerais.

Viticultura: Uvas majoritariamente da Vifia La brava, a 1700 metros de altitude.
Videiras de 30 a 60 anos, cultivo biodinédmico.

Vinificagdo: Vindima manual no ponto 6timo de maturacdo, selecdo de uvas na cantina.
Prensagem, fermentacdo em inox, com leveduras selecionadas, a 12°C. Amadurecimento
de 3 meses em inox, leve filtragem, engarrafamento.



