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Pio Cesare " DECANTER. | 24

DOC Langhe, Piemonte, Italia
100% Nebbiolo
14,6°GL | Agucar Res:1,8g/L | Acidez:5,7g/L

24 meses em botti, pequena parte em barricas francesas
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Cor rubt brilhante, transparente. Aroma de cerejas negras,
casslis, rosas e especiarias. Na boca exibe meédio corpo, perfil
maduro, com taninos macios e bastante frescor.
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9 Battuta di manzo alla Piemontese {came crua, com azeite,
lim&o, pimenta e Grana); cozido de cordeiro com castanhas;
risotto com ossobuco e cogumelos.
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Servir a 18°C
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Outras informacdes

Produtor

Um dos maiores nomes do vinho italiano, Pio Cesare ¢ um dos pilares da historia e da tradicdo plemontesa, ativa desde 1881 A
vinicola fol construida sobre as muralhas romanas do centro historico de Alba, e possul uma colecdo espetacular de vinhedos
em alguns dos mais reverenciados “Crus” da regido, com destaque para Omato, La Serra, Mosconi, Roncaglie (em Barolo), 1l
Bricco di Treiso, Roche di Massalupo (em Barbaresco), entre outros. O estilo é estritamente classico, harmonioso e profundo,
com formidavel capacidade de guarda, e toda a linha exibe qualidade excepcional. O Pio Cesare Barolo € um dos 10 maiores
icones da Italia (o unico Barolo da lista), pela Wine Enthusiast, enquanto que o Ornato fol recentemente considerado o melhor
vinho tinto do pais pelo Gambero Rosso. Todos os vinhedos sdo sustentaveis.

Clima
Continental moderado, com as caracteristicas névoas outonais. Os Alpes ao norte protegem a regido dos ventos frios e do
excesso de chuva.

Solo
Solos variados, predominando margas calcéarias da Formacdo de Lequio e margas fossels de Sant'Agata, dos estagios
Serravaliano e Tortoniano.

Viticultura
Nebbiolo de vinhedos proprios nas comunas de Serralunga, La Morra, San Rocco Seno d'Elvio, Diano d'Alba e Sinio. Altitudes de
250 a 450 metros, viticultura sustentavel

Vinificagao
Colheita manual, desengace. Fermentacdo em inox, a temperaturas de 25-26°C, com 20 dias de maceracdo. Malolatica
completa, trasfega para botti e barricas, onde amadurece por 24 meses. Blend, estabilizacdo, engarrafamento.




